Tomaten

So sden Sie lhre Tomaten richtig aus:

Tomaten haben eine lange Kulturzeit und sollten deshalb bereits ab Mitte Februar bei 20° bis 25° C
auf einer hellen aber nicht vollsonnigen Fensterbank angezogen werden. Sden Sie 2-3 Korn in 12-cm-
Topfe und bedecken sie diese maximal mit 0,5 cm Erde. Halten Sie die Topfe gleichmaRig gut feucht
bis sich die Keimlinge zeigen. Sobald die Jungpflanzen ca. 10 — 15 cm hoch sind, kénnen sie einzeln
umgetopft werden. Entweder in groRere Topfe oder gleich in die Endkiibel. Der Umzug ins Gewachs-
haus ist ab Mitte April moglich bzw. wenn keine tiefen Temperaturen in den Nachten mehr drohen.
Freiland-Tomaten haben ihren Umzugstermin in die Beete friihestens nach den Eisheiligen Mitte
Mai. Tomaten sind sehr kdlteempfindlich und bendtigen viel Licht.

Art.- |Sorte Die Tomatensorten im Detail

Nr.

T20 | Kirschtomate Supersweet ist resistent gegen viele typische Tomatenkrankheiten und wird 2 m hoch.
‘Supersweet’ F1 Sie bringt zweireihig mit kleinen Kirschtomaten besetzte Rispen hervor und wachst
Stabtomate am besten in einem Gewachshaus oder Tomatenhaus. F1-Spitzenziichtung.

T21 | Bimentomate Die wahrscheinlich alteste Tomatensorte tiberhaupt. Wird auch ,Gelbes Birnchen*
Yellow Pear genannt. Stark verzweigte Rispen mit dicht besetzten 20 g Friichten. Hohe um 180
Stabtomate cm. Wachst am besten in einem Gewachs- oder Tomatenhaus oder mit Regenschutz.

T22 | Flaschentomate Diese italienische Sorte gilt als die klassische Pasta-Tomate. Sie kommt sogar im
‘San Marzano’ Freiland sehr gut zurecht. Feste Friichte, wiirzig-suR. Bis zu 5 kg Ernte pro Pflanze!
Stabtomate 150 cm hoch, bendétigt einen Tomatenstab zum Festbinden.

T23 | Cocktail-Tomate | Aus Amerika, mittelgroRe Friichte, sehr stiR-fruchtig und wiirzig um die 20 g schwer.
‘Black Cherry’ Die Farbe der Schale variiert zwischen dunkelviolett und rotbraun. Bis 2,5 m. Wachst
Stabtomate am besten in einem Gewachs- oder Tomatenhaus oder mit Regenschutz.

T24 | Fleischtomate Violette, gerippte groBe Friichte, die rot abreifen mit viel Fleisch und wenig Kemen.
‘Purple Rain‘ F1 Uppig besetzte Rispen, hoher Ertrag uber viele Wochen. Neue F1-Spitzenziichtung,
Stabtomate wachst, bllht und fruchtet zuverlassig. 2 m hoch. Wachst am besten in einem

Gewachs- oder Tomatenhaus oder mit Regenschutz.

T25 |Buschtomate Frihe Freilandsorte mit buschigem Wuchs und mittelgrofen Friichten, die keinen

‘Betalux’ BIO Stab benétigt und auch nicht ausgegeizt werden muss. Bestaubt sich selbst.
Ideal auch fir den Topfgarten. Bio-Qualitat!

T26 | Fleischtomate Historische Tomate, die zu den besten Fleischtomaten berhaupt zahlt. Die
‘Pink Brandywine’ | attraktiven, leicht rosa Friichte wiegen bis zu 300 g. Wachst am besten in einem
Stabtomate Gewachs- oder Tomatenhaus oder mit Regenschutz.

T27 | Zahntomate Leicht kantige ,zahnférmige” Friichte mit vollwlrzigem Aroma, bis 30 g schwer.
‘Tasty Queen’ F1 | Zweireihig an Rispen angeordnet, reifen zeitgleich ab, sehr dekorativ. Frihreif, hoher
Stabtomate Ernteertrag, tber 2 m hoch, fir Gewachs-oder Tomatenhaus. F1-Spitzenziichtung.

T28 |Stabtomate Tomate aus England mit goldgelb gestreiften mittelgroRen Friichten. Fruchtiges, leicht
‘Tigerella’ stlRes Aroma mit sauerlicher Note. Hohe bis 2 m, sehr robust, ben6tigt Regenschutz.

T29 | Fleischtomate Friichte mit gebuchteter Oberflache und Herzform, bis zu 500 g schwer. Diese
‘Cuor di Bue’ BIO | Ochsenherz-Tomate schmeckt fruchtig-stR, hat wenig Saft und Kerne. 180 cm hoch,
Stabtomate Wachst am besten in einem Gewachs- oder Tomatenhaus oder mit Regenschutz.

Bio-Qualitat!




T30 | Oliventomate Olivenformige Frichte mit orangener Schale und stiR-saftig. Hoch resistent gegen alle
‘Oringa’ F1 gangigen Krankheiten. Friichte reifen kontinuierlich tber viele Wochen ab. Wachst am
Stabtomate Besten im Gewachs- oder Tomatenhaus. F1-Spitzenziichtung.

T31 | Fleischtomate In England eine der beliebtesten Fleischtomaten. Frichte bis 15 cm grof und stets
‘Country Taste’ F1 | schnittfest. AuBerdem hochresistent gegen viele Krankheiten. Als F1-Spitzenzlichtung
BIO Stabtomate | wachst, bluht und fruchtet sie zuverlassig. 2 m hoch. Bio-Qualitat!

T32 | Cocktailtomate Platzfest, fruchtig, ertragreich und extrem widerstandsfahig gegen typische
‘Red Bambie' F1 | Tomatenkrankheiten. Uppig besetzte Rispen werden bis zu 80 cm lang, Friichte reifen
Stabtomate nacheinander ab. Bis 2 m hoch. F1-Spitzenziichtung.

T33 |Balkontomate Super siiRRe, dunkelgelbe Cocktailtomate im Buschtyp. Der extrem gestauchte,
‘Balconi Yellow F1 | gedrungene Wuchs macht sie ideal fur Topfe und Kasten auf Balkonen, benétigt keine
Buschtomate Anbindestabe. Robust gegen viele Krankheiten. F1-Spitzenzlchtung.

T34 | Buschtomate Eierformige Friichte mit herzhaftem Geschmack und fester Schale. Ideal fir Salate,
‘Roma’ VF Saft und Sofen. Dicht verzweigter Busch bis 100 cm hoch, benétigt kein Spalier und

kein Ausgeizen. Freilandsorte! Die Buchstaben VF deuten auf die Resistenz
gegeniber den Pilzerregern Verticillium und Fusarium hin.

T35 |Fleischtomate Historische Sorte mit bis zu 500 g schweren, gerippten Friichten mit fruchtigem
‘Marmande’ VF Aroma und diinner Haut. Bis 160 cm hoch, bendtigt Anbindestabe, um die schweren
Stabtomate Friichte zu tragen. Wachst am besten im Gewachs- oder Tomatenhaus. Die Buchsta-

ben VF deuten auf Resistenz gegentiber den Pilzerregern Verticillium u. Fusarium hin.

T36 | Ampel-Tomate Dank ihres Uberhangenden Wuchses perfekt fiir Ampeln und Topfe geeignet.
‘Gartenperle’ Kirschgrol3e Friichte schmecken st} und aromatisch und haben eine weiche Schale.
Buschtomate Freiland-Tomate vom Buschtyp, sollte nicht ausgegeizt werden.

T37 | Stabtomate Frihreif und Robust, Ernte ab frliihem Juli moglich, resistent gegen Griinfleckigkeit.
‘Matina’ Gute Freilandsorte mit hoher Krankheitstoleranz bei Regen und Feuchtigkeit.

Kartoffelblattriges Laub, Hohe um 2 m.

T39 | Oliventomate Olivenformige Frichte mit pinkroter Schale. Junge Spitzenziichtung fir Kiibel und
‘Balcony Pink Gewachshauskultur, Hohe um 120 cm, benétigt ggf. kleine Stiitze. Friichte dattelgrof,
Olive’ F1 stR-saftig. Gute Resistenzen gegen Kraut- und Braunfaule. Frlchte reifen zeitversetzt
Stabtomate ab fir kontinuierliche Ernte. F1-Spitzenziichtung.

T40 | Cocktail-Tomate | Freilandsorte mit pflaumenahnlichen Friichten von wirzigem Geschmack. Die Pflanze
‘Celsior’ BIO ist sehr wiichsig und wird bis 2 m hoch. Spatreif, produziert besonders in der zweiten
Stabtomate Saisonhalfte fleiBig feste, saftige Fruchte. Bio-Qualitat!

T41 | Stabtomate Rot-griin gestreifte Friichte mit dunkelrotem Fruchtfleisch, sehr stf} und leicht wiirzig.

‘Zebranelle’ BIO

Lassen sich gut lagern. Kénnen auch bei Vollreife noch lange an der Pflanze
verweilen. Um 2 m hoch. Bio-Qualitat!

F1-Ziichtungen:

F1-Hybriden sind Spitzenzichtungen und zeichnen sich dadurch aus, dass die Pflanzen sehr einheitlich
aussehen, gesund wachsen, blihen und fruchten. Die Samen keimen besonders sicher, weshalb nur wenige
Samen fur eine reiche Ernte ndtig sind. F1-Hybriden werden viel im Erwerbsgartenbau eingesetzt, um hohe
Ertrage von gesunden Pflanzen ernten zu kénnen. F1-Hybriden sind NICHT genetisch verandert, sondern
werden durch aufwandige Kreuzung zweier Eltern erzeugt! Die F1-Generation, also die Kinder dieser beiden
Elternteile, weisen einheitlich die gewlinschten Eigenschaften beider Eltern auf. Bei den Enkeln (die F2-
Generation), spalten sich dann genetisch die Eigenschaften wieder uneinheitlich auf. Deshalb lohnt es meist
nicht, von F1-Hybriden Saatgut zu ernten. Sie sind nicht ,samenfest®.
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